
Сорт винограду: 

100% Альяніко   

☑️ Ручний збір врожаю в момент повної

технологічної зрілості: кінець жовтня;

☑️ Ретельне сортування; 

☑️ Відділення гребенів;

☑️ 10 днів мацерація;

☑️ Ферментація;

☑️ Витримка у сталевих ємностях,

бочках та барріках.

☑️ Колір: глибокий рубіново-червоний з

гранатовими відблисками

☑️ Аромат: пропонує великий букет

фіалок і вишень

☑️ Смак: м’який, оксамитовий і стійкий,

збалансований, помірно дубильний

Температура подачі: 18-20 град С

Ідеально до: смаженого червоного

м’яса,  дичини та сирів середньої

витримки

Torre dei Chiusi

Червоне, сухе, 13,0 %, 0,75 л 

Italy, Del Taburno,  DOCG 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

 Arces

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


